
 

 

เกณฑการแขงขันงานศิลปหัตถกรรมนักเรียน  
ครั้งที่ 72 ปการศึกษา 2567  
กิจกรรมการงานอาชีพ 

Soft Power สาขาอาหาร/สาขาออกแบบ/สาขาศิลปะ 

รายการแขงขัน 

เขตพ้ืนท่ี / ระดับช้ัน 

ประเภท หมายเหตุ สพป. สพม. 
ป. 
๑ - ๓ 

ป. 
๔ - ๖ 

ม. 
๑ - ๓ 

ม. 
๑ - ๓ 

ม. 
๔ - ๖ 

๑. การแขงขันประดิษฐของใชจากวัสดุ 
ธรรมชาติในทองถ่ิน 

 
ü ü ü ü ทีม ๓ คน เวลา 4 ช่ัวโมง 

๒. การแขงขันจักสานไมไผ  ü ü ü ü ทีมละ ๓ คน เวลา 3 ช่ัวโมง 

๓. การแขงขันประดิษฐดอกไมใบตอง 
๓.๑ พานพุมสักการะ 
๓.๒ กระทงดอกไมธูปเทียนแพ 
๓.๓ บายศรีสูขวัญ 
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ทีมละ  
ไมเกิน ๖ คน 

เวลา 3 ช่ัวโมง 

๔. การประกวดโครงงานอาชีพ  ü ü ü ü ทีม ๓ คน  
๕. การแขงขันจัดสวนถาด   
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ทีมละ 2 คน  
5.1 การจัดสวนถาดแบบแหง 
5.2 การจัดสวนถาดแบบช้ืน 
5.3 การจัดสวนแกว 
๖. การประกวดแปรรูปอาหาร  ü ü ü ü ทีม ๓ คน  
๗. การแขงขันทําอาหาร  

ü ü ü ü ทีม 3 คน เวลา 3 ช่ัวโมง 
น้ำพริก ผักสด เคร่ืองเคียง 
๘. การแขงขันทําอาหารคาวหวาน 
เพ่ือสุขภาพเชิงธุรกิจ 

 
ü ü ü ü ทีม ๓ คน  

๙. การแขงขันแกะสลักผักและผลไม  ü ü ü ü ทีม ๓ คน เวลา 3 ช่ัวโมง 
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รวม ๙ รายการ ๓๖ รายการ 

 
 
 



 

8. การแขงขันทำอาหารคาวหวานเพ่ือสุขภาพเชิงธุรกิจ 
1. คุณสมบัติผูเขาแขงขัน 

1.1 นักเรียนระดับช้ัน ป. 4 – 6  
1.2 นักเรียนระดับช้ัน ม. 1 – 3  
1.3 นักเรียนระดับช้ัน ม. 4 – 6  

2. ประเภทและจำนวนผูเขาแขงขัน 
2.1 จำนวนผูเขาแขงขันทีมๆ ละ 3 คน และสงรายช่ือผูเขาแขงขันพรอมครูผูฝกสอนทีมละ 2 คน 
2.2 จำนวนผูเขาแขงขัน 

1) ระดับช้ัน ป. 4 - 6   จำนวน 1 ทีม 
2) ระดับช้ัน ม. 1 - 3 สังกัด สพป.  จำนวน 1 ทีม 
3) ระดับช้ัน ม. 1 - 3 สังกัด สพม.  จำนวน 1 ทีม 
4) ระดับช้ัน ม. 4 – 6    จำนวน 1 ทีม 

3. วิธีดำเนินการและรายละเอียดหลักเกณฑการแขงขัน 
3.1 สงเอกสารใหกรรมการ 1 ชุด ในวันแขงขันซึ ่งมีขอมูลประกอบดวยแนวความคิด  

ความเปนมาของอาหารพรอมทั้งเครื่องปรุงวิธีการทำ เคล็ดลับความอรอย ประโยชนที่นักเรียนและผูเกี่ยวของ
ไดรับ อาจมีบทสัมภาษณส้ัน ๆ ของผูเก่ียวของพรอมภาพประกอบเพ่ือพิจารณาเผยแพร 

3.2 กำหนดให 
3.2.1 ระดับช้ัน ป. 4 - 6 จัดทำอาหารคาวจานเดียวและอาหารหวานอยางละ 1 ชนิด เทาน้ัน 
3.2.2 ระดับชั้น ม.1 - 3 สังกัด สพป. สพม. และระดับชั้น ม. 4 – 6 จัดทำอาหาร 

อยางละ 1 ชนิด ดังน้ี  
1) ขาว   
2) อาหารประเภทแกง  
3) อาหารประเภทผัด หรือทอด 
4) อาหารประเภทขนมหวาน   

3.3 นักเรียนเตรียมวัสดุอุปกรณในการทำทุกอยางมาเอง และปฏิบัติในเวลาแขงขันทุกข้ันตอน 
 3.3.1 อนุญาตให ปอก ลาง วัตถุดิบ และตมธัญพืชตม มาลวงหนาได  
 3.3.2 อนุญาตใหแกะสลักผักและผลไมเพ่ือจัดตกแตงจานอาหารเทาน้ัน มาลวงหนาได 

  3.3.3 ไมอนุญาตใหหั ่น สับ ซอย โขลกน้ำพริกแกง แกะสลักผักและผลไมเพื ่อเปน
วัตถุดิบในการประกอบอาหาร มาลวงหนา 

3.4 จัดสวนประกอบอ่ืน ๆ เพ่ือเปนการเสริมคุณคาอาหารไดตามความเหมาะสม 
3.5 ทีมผูเขาแขงขันตองทําอาหารจัดลงในบรรจุภัณฑพรอมจําหนาย จํานวน 2 ชุด 

3.5.1 สําหรับจัดแสดง 1 ชุด 
3.5.2 สําหรับสงกรรมการ 1 ชุด  

3.6 จัดทำแผนพับสูตรอาหาร วิธีการทำจัด ทำราคาทุนคาใชจายและราคาจำหนาย 
3.7 ระยะเวลาท่ีใชในการแขงขัน 3 ช่ัวโมง 
3.8 หามนำส่ิงประดิษฐอ่ืนใดนอกเหนือจากเกณฑกำหนดไวมาตกแตงหรือประกอบผลงานเพ่ิมเติม 
3.9 อุปกรณท่ีจัดให ไดแก โตะปฏิบัติงานและวางผลงานนักเรียน 
3.10 การตัดสินของคณะกรรมการถือเปนท่ีส้ินสุด 
 
 



 

4. เกณฑการใหคะแนน                                                                      100 คะแนน 
4.1 การเตรียมงาน               (20 คะแนน) 

      1) การเตรียมอุปกรณและเลือกใชวัตถุดิบ               15 คะแนน 
      2)  เอกสารและแผนพับขนาด A4 แสดงข้ันตอนการปฏิบัติ                      5 คะแนน                        

 4.2 กระบวนการทำงาน          (30 คะแนน) 
  1) การรวมมือในการทำงาน          10 คะแนน 
  2) ทักษะการประกอบอาหารและการปฏิบัติงาน          10 คะแนน 
  3) การใชวัสดุอยางประหยัดและคุมคา            5 คะแนน 
  4) การใชและการเก็บอุปกรณและความสะอาดบริเวณท่ีปฏิบัติงาน            5 คะแนน 

    4.3 ผลงาน                 (50 คะแนน) 
      1) รสชาติตามประเภทของอาหารคาวและอาหารหวาน                        10 คะแนน 
      2) การจัดตกแตงผลงาน                                                        5 คะแนน 
      3) ผลงานสามารถประยุกตไปสูอาชีพ                                              10 คะแนน 
      4) การคิดตนทุน – กำไร ราคาจำหนาย      5 คะแนน 
      5) ถูกหลักโภชนาการและอนามัย (หรือคุณคาอาหาร)      15 คะแนน 
      6) ความเหมาะสมของบรรจุภัณฑ                                        5 คะแนน 

5. เกณฑการตัดสิน 
รอยละ 80 – 100 ไดรับรางวัลระดับเหรียญทอง 
รอยละ 70 – 79 ไดรับรางวัลระดับเหรียญเงิน 
รอยละ 60 – 69 ไดรับรางวัลระดับเหรียญทองแดง 
ไดคะแนนต่ำกวา รอยละ 60 ไดรับเกียรติบัตร เวนแตกรรมการจะเห็นเปนอยางอ่ืน 

ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเปนส้ินสุด 
6. คณะกรรมการการแขงขัน 

6.1 กรรมการควบคุมการแขงขันจำนวนตามความเหมาะสม 
6.2 กรรมการตัดสิน 5 คน 
๖.๓ คุณสมบัติของกรรมการตัดสิน 

 - บุคลากรในทองถิ่นที่มีความรูความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม เชน 
ปราชญชาวบาน หรือครูทองถ่ินท่ีมีผลงานดานการทำอาหารคาวหวานเพ่ือสุขภาพเชิงธุรกิจเดนชัด  

- ครูและบุคลากรทางการศึกษาท่ีมีความรูความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม 
- บุคลากรในสังกัดอ่ืน ๆ เชน อาชีวศึกษา/ วิทยาลัย /มหาวิทยาลัย 

๖.๔ ขอควรคำนึง 
- กรรมการตัดสินตองไมตัดสินในกรณีสถานศึกษาของตนเขาแขงขัน 
- กรรมการตัดสินท่ีมาจากครูผูสอนควรแตงต้ังใหตัดสินในระดับช้ันท่ีทำการสอน 
- กรรมการตัดสินควรมีท่ีมาจากสำนักงานเขตพ้ืนท่ีการศึกษาอ่ืนอยางหลากหลาย 
- กรรมการตัดสินควรใหขอเสนอแนะเพ่ิมเติมใหกับนักเรียนท่ีเขารวมการแขงขัน 
 
 
 
 
  



 

๗. สถานท่ีในการแขงขัน  
 ลานกิจกรรม / อาคารอเนกประสงค หรือสถานท่ีอ่ืน ๆ ตามความเหมาะสม 
๘. การเผยแพรผลงานท่ีไดรับรางวัล 
ผลงานของนักเรียนที่ไดรับคะแนนสูงสุดอันดับที ่ 1 – 3 คณะกรรมการพิจารณาและนำไป

เผยแพรในเว็บไซตตอไป ซึ่งผลงานของผูเขาประกวดถือเปนลิขสิทธิ์ของสำนักงานคณะกรรมการการศึกษาข้ัน
พ้ืนฐานเพ่ือใชในการเผยแพรและประชาสัมพันธ 


